LY

1941 105 DESAUNOS DE LA TEERIA

“"A DULPERIA ™

TOSTAS DE PAN GALLEGO

Tosta de_Jawion (bérico con Towate y AQVE 1)
Tosta de Lacon con queso de Arsia Grotinads  (16)

MINI CIHIADATAS

Misi; Chopata de Tortille Espiiola. 2

Mivi Chai)az‘a de Jumién (Wrico, tomate y s 16

M Chapatn de Flpo con gueso de Arzia Gratinade - rare)

DOLLERIA

Tosta de Fan Gallego (wermelada y wartequill) - ore
Churros (widad) o

Croissant Relleno de Chocolate  ane)

Crissant Fromisom de Mortegulle o0

Croissant de Sewiillas ~ aexn

(Extra de mamta?uilla y werwelads)

A[élymos
(1) GLUTEN
(2) HUEVOS
(3) PESCADO

(4) CACAHUETES

(5) SOJA

IVA incluido.

325 €

345 €

285€
285€

345 €

250 €
0,35 €
7,75 €
7,80 €
7,75 €

0,30 €

(6) LACTEOS

(7) FRUTOS DE CASCARA
(8) MOLUSCOS

(9) CRUSTACEOS

(10) MOSTAZA

(1) SESAMO




\BE.‘M/

1941 Carta

A DULPERIA *

EL REY DE LA CASA

Racion de Rc[po “4 Feird ®
Doble Racion de @lpa “4 Geird ®
Tortilla de Hclpa 28

ﬁd/w a la Brasa @

xFlato de Cachelos
xesta de Fan 6a[[eyo n

DARA DICAR
Del Mar

Mejillones al Vapor @

Berverechos de Frimera al Vapor @
Almejasa la Sarten @

Nanjas a la Sarten @

Zamburiias a la Sartén @

Cigalos a la plvncha. &

Gambenes a la farnilla &

Surtido de Crogua‘as de Centollo y Chépc‘rén (1(2X(5)6)8)(9)

Chéloérom&s en Fritura (xe

Chipémms a la Plancha @®

De la Tierra

1
Lacon “& Feira con Cachelos
Empamada 6al[ega del Dia c1x23x6)7)®)

Fimientos de ”ﬁzdﬂm”
Seyt’m temporada, Fimientos del ?L‘gui/lo Asados al Carbén

Tabla de Buesos y Fan éa[/eyo (1)

Cachelos Fritos con Salsa Tartara @xio

Tabla de Embutidos “Seleccion’ y Fan con Towmate i)
Jamon [bérico de Campo DOF Los Fedroches i

IVA incluido.

77,30 €
26,30 €
70,50 €
2570 €

400 €
7,60 é%ae/ﬂf,

12,75 € 875 €
79,55 € 74,70 €
17,50 € 17,60 €
78,50 € 77,60 €
79,40 € 73,30 €
22,50 € /

17,50 € 72,50 €
77,95 € 895 €
73,75 € /

75,75 € /

70,75 € 7,50 €
9,00 € /

6,80 € £80 €
76,50 € 9,30 €

30
6,50 € /
78,70 € /

/

23,50 €




DE LA HUERTA

Toate Rosa con A/'Lfo
Towate Rosa con Ventresa (3)
Towate Rosa con Bueso Gallego y Aceite de Anchon (203K6)

Cornzontes de Alachota Confitados a lo Flancha con
Grava Fadavo  (6)

PRINCIPALES

Fescados a la Farrilla
E@e ala éa[leya o Estilo Orig

Rodaballol Frecio por kilo, tumaio segim b (3
Lutival Frecio por kb, tawwiio segin bwa (3
Rape ( Fredo por ko, tamaio segin b (3
Lowo de Bacaloo Extra (3)

Dorada 3)

Carves a la Farila

Chleton de Vaca Extrn (Fien de [Kg aprox.
Chleton de Vaa Prewiivom (Fieza de [Kg aprox.
Entrecto de Vaca

Secreto de Cerdo (bérico

Chletitzs de Corderv

Carpacdio de Vaw Fromivom

Solowmillo de Vaca Sivmental Racion

Entruia de Vaca

IVA incluido.

O]

870 €
1570 €

70,50 €

75,906

325€
9¢
590 €

O]
79,70 €
79,70 €
#9,00 €
20,50 €/ Kueiin
77,50 €/ Raeiin

(O]

72,50 €/1ty
55 /My
22,20 &/ Raciti
78,50 &/ Raciin
23,30 &/ Raciti
77,50 &/ Raciin
23,50 &/ Raciti
22,70 €/ Raciti




Awmpdﬁaalz)s con...

Cachelos
Cachelos Fritos con Salsa Tértara @xio
Media Racion de Pimientos de “Fadron'

Seyz’m temporada, Fimientos del Pigm'l[o Asados al Carbén

Media Racion de Tomate Rosa con Aceite de A/a

POSTRES

Fara de/'ar Buen Sabor..

Tarta de Samﬁayo (DXE?)

Filloa Rellena Cremada con Licor de Hierbas cixaxexz)
Filloa Rellena de ueso y Crema de Membrillo cxoxe
Canitas Rellenas de Crema cnexex

Requeson con Miel y Nueces @)

Tarta de Bueso Cremosa Casera ix2x®

Helado n2xaxexz)

Trufas Caseras con Baileys cex2)

Coulant de Chocolate xexexz)

Tiramisiz de licor de caf’é (DERDE7)

(1) GLUTEN
(2) HUEVOS

(5) SOJA

A/e’rgmas

(3) PESCADO
(4) CACAHUETES

400 €
6,50 €
2380 €

530 €

590 €
6,9 €
6,9 €
590 €
590 €
6,9 €
590 €
59 €
590 €
590 €

(6) LACTEOS

(7) FRUTOS DE CASCARA
(8) MOLUSCOS

(9) CRUSTACEOS

(10) MOSTAZA

(11) SESAMO

o FPrefieres un wmeni

IVA incluido.




MENU PREMIUM E2RZ%

Fre

/Pors.

Minimo dos personas

De primero, dos a elegir entre

O]

Ensalada de Tomate Rosa Me/i[/omes éalleyos al Vapor
con VVentresca y Crema Balsimica Crogua‘as de Centollo y Chc’/%'ro’n

Lacon “d Feira con Cachelos Gambones a la FParrilla

Tabla de Buesos 6a/[eyas Tortilla de P u[[)o

Un Flato Pm’mcﬁ/ml a e/eyér

Para compartir entre dos personas.

iCarnes y pescados 100% frescos, a la brasa
y elaborados a tu gusto!

Qa/oe de /ky a la Parrilla. A (2 éa//eya o Estilo Orio
Chuleton de Vaca Extra de /ky. A la Brasa con Carvon Natural
y Salsa Chimichurri o Tértara

éuamécwmes
T owate Rosa l Fimientos de FPadrén ( Cahel.
de Hé/'ar (Segun temporada Pimientos del acnetos
Piguillo Asados al Carboén)
Dos Fostres a elegir entre
Tarta de Bueso Cremosa Casern Coulant de Chocolate
Tarta de Samfc'ago Helado

Agua, caiiq, refrescos o botella de vino tinto o blanco de la casa,
cafe y dos chupitos incluidos.

IVA incluido.




Menu Degustacion

GALICIA & ARAGON

7 pases de platos gallegos
con maridaje de 5 vinos aragoneses

Ostras del “Freixo” con Limén

Degustacion de espumoso

Cigalas de Marin & Camarores Cocidos

Percebes del Roncudo

Degustacion de blanco

Vieira de Cambados a la Gallega

Coruxo en Caldeirada

Degustacion de rosado

s
Lomo de Vaca Gallega sobre Pesto de Grelos 6' ]

Degustacion de tinto . ,
=

Tarta Cremosa de Queso de Arzoa

Degustacion de Moscatel

Cafes & Licores
Queimada a las 23:30h

Pan y Agua
MENU & MARIDAJE MENU SIN MARIDAJE
59€/pers. S50€/pers.
IVA incluido IVA incluido

Solo para mesas completas con este mendu.

Disponible para |a [AeMe AMILANTA] con

reserva previa antes del mi¢rcoles.

Meni Deyusfacw’m Galicia M Amya’m




MENU MEDIODIA

(De lunes a viernes, tnicamente en horario de 13:00 hrs a 15:30 hrs.
No disponible sabados, domingos ni festivos.)

El mens consta de:
Entrante, plato principal, café, agua y copa de vino 6 cerveza 6
refresco.

ENTRANTES

- Cremoso de Calabaza con queso Grana Padano @

 Huevos Revueltos con Bacalao y salsa de pimientos asados @& & @
- Espaguetis Vongole con salsa de albarifio y cherrys confitados @ & @
- Ensalada Templada de Calabaza con nueces y queso aziul @ @

+ Verduritas de Temporada a la Brasa con Romescu y Rabanitos @ @ @
- Surtido de Croquetas sobre cremoso de patatay queso @ @ © © &
* Potaje de Garbanzos con Bacalao y Mejillones & &

+ Chorizo de Suarna con huevos y patatas @

PLATO PRINCIPAL

- Falsa lasagna de Jarrete de Ternasco cocinado a Baja Temperatura @
- Secreto de Cerdo a la brasa con alcachofa a la plancha @

+ Lacén “A Feira” con Cachelos y salsa de grelos

- Filete de Dorada a la Brasa con Cremoso de Boniato y patata &

- Bacalao a la Brasa con ajada gallega &

+ Pollo Asado en su jugo a la finas hierbas

* Solomillo de Cerdo a la Brasa con Salsa de Champifiones @ @&

- Estofado de Ternera a la Jardinera

POSTRE OPCIONAL (SUPLEMENTO 3€)

Tarta de Santiago, Helado, Trufas caseras, Pudding casero.

PRECIO: 19,50€

l.V.A incluido





